
Par téléphone au 04 92 17 53 00
ou par email : reception@hotelastonlascala.com

Hôtel Aston la Scala - 12 avenue Félix Faure - 06000 Nice

Toute l’équipe des restaurants l’Horloge & l’Aston Club
a le plaisir de vous accueillir à partir de 12H & 19H.
Menu élaboré par notre Chef Stéphane FURLAN.

Le port d’une tenue de ville est exigé au sein de notre établissement (jean et basket proscrits), veste pour Monsieur

RÉSERVEZ DÈS MAINTENANT

RÉVEILLON & DÉJEUNER DE NOËL 2025
RESTAURANT L’HORLOGE

OU RESTAURANT PANORAMIQUE L’ASTON CLUB

MENUS
HORLOGE : 75€/pers

ASTON CLUB : 99€/Pers
Une coupe de Champagne Taittinger

brut Réserve incluse par personne,
eaux minérales à discrétion

AMUSE BOUCHE
Filet de Rouget sur Toast Graines de Lin,

Mayonnaise Citron-Ciboulette

ENTRÉE
Foie Gras Landais Mi-Cuit à la Rhubarbe,

Toast aux Epices Hivernales, Poivre de Timut

PLAT PRINCIPAL
Homardine de Lotte aux parfums

de Coriandre et Citronnelle,

Légumes Racines Glacés

DESSERT
Bûche Pomme Caramel

Café & Mignardises

RÉVEILLON DE NOËL
DU 24 DÉCEMBRE

DÉJEUNER DE NOËL
DU 25 DÉCEMBRE
AMUSE BOUCHE

Noix de Saint Jacques
sur lit de Trompettes Chanterelles

ENTRÉE
Mi-cuit de Saumon Sauvage
d’Ecosse Emulsion Citron Vert,

Lentilles Vertes à l’huile de sésame

PLAT PRINCIPAL
Médaillon de Filet de Veau en Habit d’Hiver,

Ecrasé de Patate Douce 
au thym de Saint Barnabé

DESSERT
Bûche Royale Chocolat

Café & Mignardises



RÉSERVEZ DÈS MAINTENANT
Par téléphone au 04 92 17 53 00

ou par email : reception@hotelastonlascala.com
Hôtel Aston la Scala - 12 avenue Félix Faure - 06000 Nice

Le port d’une tenue de ville est exigé au sein de notre établissement
(jean et basket proscrits), veste pour Monsieur

Toute l’équipe du restaurant panoramique Le Matisse 
a le plaisir de vous accueillir à partir de 21H.

Menu élaboré par notre Chef Stéphane FURLAN.

RÉVEILLON DE LA SAINT SYLVESTRE 2025
RESTAURANT PANORAMIQUE MATISSE DE L’HÔTEL ASTON LA SCALA

SPECTACLE : COMEDIE MUSICALE REVE ET RENCONTRE - DJ FABRICE GIORDANO

MISE EN BOUCHE
Velouté de Céleri Doré et Caviar de Gironde

EN AVANT PLAT
Marbré de Foie Gras au Sauterne,

Chutney de Mangue aux Epices Cajun

CÔTÉ MER
Filet de Turbot aux Agrumes de Menton,

Quenelle de Céleri Boule à la Truffe

CÔTÉ TERRE
Suprême de Chapon Label Rouge Poché 

à la Citronnelle et à la Badiane,

Crème de Cèpe, Pois Gourmands et Riz Noir Venere Fondant

DESSERT
Le Sully

Bavarois Champagne sur Biscuit Génois,
Quenelle de Glace Caramel au beurre salé

Café & Mignardises

MENU : 265€/pers
UNE DEMI BOUTEILLE DE CHAMPAGNE
TAITTINGER BRUT RÉSERVE INCLUSE


