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——  ENTREE e

(Euf mimosa réinterprété
Saumon fumé, chair de crabe et crevettes, pousses d’épinard,
pickles de printemps, condiment poivron grillé, basilic et amande,

huile d’olive aux citrons de Menton

PLAT -

Gigot d’agneau confit lentement aux herbes de Provence

Purée de pommes de terre, haricots verts en persillade,
ail doux et oignons caramélisés

——  DESSERT o
Le Nid de Paques

(Euf au chocolat de Madagascar, creme a la feve tonka,

fraises marinées au yuzu et combava
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